.( VILNIAUS KOLEGIJA | Agrotechnologijy fakultetas

- <
- >
[ 5 ~
’/4 Q.Q
vg xov

Buivydiskiy g. 1, Buivydiskeés, LT-14160 Vilniaus r., | Tel.: (8 5) 219 1661
El. p. | administracija@ atf.viko.lt | www.viko.It

VALSTYBINIS KODAS
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KOLEGINIU STUDIJU PROGRAMA

MAISTO TECHNOLOGIJA

SUTEIKIAMAS KVALIFIKACINIS
LAIPSNIS

Maisto produkty technologijy profesinis
bakalauras

MINIMALUS ISSILAVINIMAS

Vidurinis

STUDIJU FORMA IR TRUKME

Nuolatinés studijos — 3 metai
IStestinés studijos — 4 metai

STUDIJU APIMTIS

180 kreditu

STUDIJUOJAMI MODULIAL:

Bendrieji koleginiy studijy moduliai

Tiksliyjy moksly pagrindai, saviugda ir komunikacija.

Studijy krypties moduliai

Aplinkosauga ir darbo teisé, chemija, maisto produkty
technologija, maisto sauga ir kokyb¢, mityba ir maisto
chemija, verslumo pagrindai.

Specializacijy moduliai

Duonos kepimo technologija:

Duonos kepimo technologijos ir jrengimai, duonos
kepiniy saugos ir kokybés valdymas ir uztikrinimas.
Mésos produkty technologija:

Skerdimo ir mésos produkty gamybos technologija bei
technologiniai jrengimai, mésos produkty saugos ir
kokybés valdymas ir uztikrinimas.

Vaisiy, uogy ir darfoviy laikymo ir perdirbimo
technologija:

Vaisiy, uogy ir darzoviy perdirbimo technologija ir
jrengimai, vaisiy, uogy ir darzoviy saugos ir kokybés
reikalavimai, valdymas ir uztikrinimas.

Maitinimo jmoniy gamybos technologija:
Maitinimo jmoniy gamybos technologija ir jrengimai,
maitinimo jmoniy gamybos saugos ir kokybés
valdymas ir uZtikrinimas.

Praktikos

Bendroji technologiné ir maisto kokybés; specialiyjy
technologijy; baigiamoji.

Laisvai pasirenkamieji moduliai

Kiekvienais mokslo metais galima rinktis pagal pateikta
moduliy sarasa.

NUMATOMI STUDIJU PROGRAMOS
REZULTATAI

> Vertinti naudojamy zaliavy, medziagy, gaminiy
saugg ir kokybe maisto technologijoms.

> Taikyti zaliavy, medziagy, visy maisto produkty
grupiy gamybos ir jy saugos ir kokybés Zinias
maisto technologiniuose procesuose.

> Planuoti, organizuoti, vykdyti ir kontroliuoti
maisto technologinius procesus ir perteikti idéjas,
sprendimus jmongs personalui.

> Parinkti ir isdéstyti technologine jrangg pagal
maisto technologiniy operacijy srautg ir
argumentuotai pagristi savo sprendimus.

> Taikyti maisto produkty gamybos standartus ir
paaiskinti jy kiirimo ir tvirtinimo tvarka.

> Vykdyti zaliavy, maisto gamybos proceso,
produkcijos saugos ir kokybés reikalavimus pagal
savikontrolés sistemas.



mailto:administracija@atf.viko.lt
http://www.viko.lt/

> Taikyti verslumo, ekonomikos pagrindy,
komunikacijos Zinias maisto jmonés veikloje.

> Savarankiskai projektuoti, organizuoti, vykdyti
duonos kepimo technologinius procesus bei gebés
valdyti, uztikrinti duonos kepiniy saugg ir kokybe.*

> Savarankiskai projektuoti, organizuoti, vykdyti
meésos ir jos produkty technologinius procesus bei
gebés valdyti ir uztikrinti mésos produkty saugg ir
kokybe.*

> Savarankiskai projektuoti, organizuoti, vykdyti
vaisiy, uogy ir darzoviy laikymo ir perdirbimo
technologinius procesus bei gebés valdyti,
uztikrinti vaisiy, uogy ir darzoviy laikymo ir
perdirbimo saugg ir kokybe.*

> Savarankiskai projektuoti, organizuoti, vykdyti
gamyba, aptarnavimo organizavima maitinimo
Jmonése bei uztikrinti saugig ir kokybiska maisto
gamyba.*

ABSOLVENTAI GEBES Projektuoti, organizuoti, vykdyti ir valdyti visy maisto
produkty grupiy technologinius procesus maisto
tvarkymo subjektuose.

KARJEROS GALIMYBES Specialistas galés dirbti maisto pramonés, vie$ojo
maitinimo, prekybos jmonése.

STUDENTAI, SEKMINGAI BAIGE STUDIJU PROGRAMA, IGYJA MAISTO PRODUKTU
TECHNOLOGIJU PROFESINIO BAKALAURO LAIPSNI

* - priklauso nuo pasirinktos specializacijos.




